GRONNSAKSUPPE MED P@LSE

| stk. kjottpglse

8 dl. vann

1 grennsakbuljongterning
Y lok

2 sma poteter

2 stk. gulrot

Ya kalrot

Ya purre

Y4 brokkoli

SLIK GJYR DU

1.Kok opp vann og buljong.

2. Skjeer pglse i passe store biter. Finhakk lgk.

3. Skrell poteter og resten av grgnnsakene. Skjeer poteter, gulrgtter og
kalrot i terninger. Skjeer purre i skiver og brokkoli i sma buketter (og skjeer
stilken i biter)

4. Ha i poteter og grgnnsaker og kok dem i ca. 8 minutter til de er mare.

5. Tilsett pglsebitene og la dem bli varme. Smak til med salt og pepper.

Server gjerne med flatbrad ved siden av.



